Golden Coffee Award Rules (Tiéng Viét)

1. Hang muc hat ca phé Espresso

Hat ca phé du thi s& duoc mot barista ngau nhién pha ché theo tiéu chuén chiét xuat da
quy dinh va phuc vu cho ban giam khao. Viéc danh gid s& dua trén cac yéu té nhu mau
sdc cla crema, do bén, do chua, do ngot, hau vi, huong vi, cdm giac mi¢ng, su can béng
va tong thé (Overall).
Lueu y: Ban gidm khdo chi danh gid chdt lwong hat ca phé, khéng cham diém ky thudt pha
ché ciia barista.
X IGCA Viét Nam 2026: Hang muc Espresso khong chdp nhdn ca phé so ché yém khi
(Anaerobic).

I) Tiéu chi danh gia

(1) Mau séc (Color) : Crema (16p bot min trén bé mit espresso) c6 thé c6 nhiéu sac thai
nhu dé, nau, vang. Crema phai min mang, sang bong, khong cé bot khi to. Khong duoc
c6 vét tring (white spot) hodc vét dau (oil marking) trén bé mit.Néu crema c6 hoa van
dep, tu nhién, s& dugc cong thém 2 diém.

(2) D6 bén (Persistence) : Dé kiém tra, giam khao s& nghiéng ly va quan sat do day, kha
nang bam trén bé mat ca phé. Crema can giit duge do bén lau, khong tan qua nhanh.

(3) Po chua (Acidity) :Panh gia cam giac chua khi uéng. Vi chua nhe nhang, tuoi sang sé
duogc diém cao, con vi chua git hodc khong hai hoa sé& bi trir diém.

(4) Po ngot (Sweetness) : Panh gia d6 ngot c¢6 thé cam nhan tryc tiép khi udng. Ngoai ra
dd ngot con dugc xem xét dya trén vai tro cia no trong viéc lam diu d¢ chua va vi déng,
gitip tong thé huong vi trd 1én hai hoa hon.

(5) Huong vi (Flavor): Panh gia tong thé vé huong thom va mui vi khi ca phé dugc ngdm
trong miéng. Phai c6 hwong vi rd rang, d& cam nhan va khong c6 mui tap chat.

(6) Cam giac (Mouthfeel): Danh gia do min mang cta ca phé khi udng. Néu ca phé co6 két
cau muot ma, mém mai, s€ dugc di€m cao. Néu ca phé c6 cam giac tho rap, gon bot hoac
qué loang, s€ bi trir diém.

(7) Hau vi (Aftertaste): Panh gia cam giac con dong lai trong miéng sau khi udng ca phé.
Huong thom va mui vi dé lai ca giac sach dé chiu khong bi déng khe



(8) Sy can béng (Balance): Panh giéa sy hai hoa giira cac yéu td: d6 chua, do ngot, vi
déng, hau vi va huong thom, hoa quyén mot cach ty nhién, khong co yéu t6 nao qua
manh 14n 4t cac yéu té khac.

(9) Tong thé (Overall): Day 1a diém s6 mang tinh chii quan cta giam khao. Giam khao co
thé danh gia dya trén 4n tuong ca nhan va co thé nhin manh vao nhirng tiéu chi ma ho
cho 13 quan trong nhét.

IT) Phwong thirc chim diém
Ban giam khao s& cham theo thang diém 7:
1 diém: Rat kém
2 diém: Kém
3 diém: Binh thudng
4 diém: Tot
5 diém: Ngon
6 diém: Rat ngon
7 diém: Xuét sac
Luu y: Diém s6 ¢6 thé theo mirc 0.25. Diém thap nhat 1a 1 diém.

III) Phiéu chim diém
(Xem file dinh kem).

IV) Quy dinh vé may

(1) May Espresso
May pha espresso chi dinh s& dugc chon boi ban t6 chirc cude thi va ban giam khéo.

May sé& dugc kiém tra bang cach pha véi 2 grouphead dé dam bao ca phét duge dinh
lwong chinh x4c va chiét xuat dung tiéu chuan. Céc thong sé k§ thuat ctia may phai dugc
thiét 1ap nhu sau:

a. Ap suét: Setting & murc 9 bar.

b. Nhiét d6 chiét xuét: 93°C + 2°C

c. Luogng ca phé sir dung : 2 ly espresso tiéu chuan 18+1g

d. Luong chiét xuat: 2 ly espresso/ 40+1g

e. Thoi gian chiét xuat: 20 - 30 gidy.

(2) Méay xay ca phé (Grinder)
May xay chi dinh duoc str dung trong cudc thi s& do ban t6 chiic cudc thi va ban giam
khao thdng nhit lwa chon. May xay phai c6 chirc ning diéu chinh do



2. Hang muc House Blend / Ca phé Single Origin

X IGCA Viét Nam 2026: Hang muc House Blend khong
gi¢i han phwong phap so ché (bao gom Anaerobic).

X IGCA Viét Nam 2026: Hang muc Single Origin (ca
nhan) str dung 100% ca phé nhan chi dinh Robusta
Anaerobic cua Simexco Daklak.

I) Tiéu chuan danh gia

(1) o chua (Acidity) :Panh gia cam giac chua khi uéng. Vi chua nhe nhang, twoi sang s&
duogc diém cao, con vi chua git hodc khong hai hoa sé& bi trir diém.

(2) Po ngot (Sweetness) : Panh gia d6 ngot c6 thé cam nhan truc tiép khi udng. Ngoai ra
dd ngot con dugc xem xét dya trén vai tro cia no trong viéc lam diu do chua va vi déng,
gitip tong thé huong vi trd 1én hai hoa hon.

(3) Huong vi (Flavor): Panh gia tong thé vé huong thom va mui vi khi ca phé duoc ngdm
trong miéng. Khi danh gia, ngoai hwong thom, can xem xét bao gom ca cach ca phé
biéu hién d6 ngot va huong thom.

(4) Cam giac (Mouthfeel): Panh gia 6 min mang cta ca phé khi uéng. Néu ca phé c6 két
cAu muot ma, mém mai, s€ dugc diém cao. Néu ca phé c6 cam gidc tho rap, gon bot hodc
qué lodng, s& bj trir diém.

(5) Hau vi (Aftertaste): Danh gia cam gidc con dong lai trong miéng sau khi udng ca phé.
Huong thom va mui vi dé lai ca giac sach dé chiu khong bi dang khe

(6) Su can bang (Balance): Panh gia su hai hoa giira cac yéu t6: d6 chua, d6 ngot, vi
dang, hau vi va huong thom, hoa quyén mot cach ti nhién, khong ¢ yéu té ndo qua
manh 14n at cac yéu t6 khac.

(7) Tong thé (Overall): Py 1a diém sé mang tinh chii quan cta giam khao. Giam khao c6
thé danh gia dua trén 4n tuong cd nhan va co thé nhdn manh vao nhitng tiéu chi ma ho
cho 1 quan trong nhat.



IT) Phwong thirc chim diém

(1) Ca phé chiét xuat tir may s& duoc d6 vao mot dung cu chtra va giam khao ném sau d6
danh gia

(2) Ban giam khéo s& cham theo thang diém 7:
1 diém: Rat kém
2 diém: Kém
3 diém: Binh thuong
4 diém: Tot
5 diém: Ngon
6 diém: Rat ngon
7 diém: Xuét sic
Luu y: Piém s6 ¢6 thé theo mirc 0.25. Diém thap nhat 1a 1 diém.

I1I) Phiéu chim diém
(Xem file dinh kém).

IV) Quy dinh vé may

Sau khi may pha ca phé chinh thic cua cudce thi dugce quyét dinh, céc thong tin chi tiét
vé cai dat chiét xuat s& dugc thong bao dén thi sinh théng qua trang web ctia CRAK.

(1) May pha ca phé loc (Filter Machine)

May pha ca phé loc chinh thirc s& do ban to chirc cudc thi va ban giam khao thong nhat
lwa chon. May s& duoc kiém tra bang cach dinh lugng chinh xéac lugng ca phé va tién
hanh chiét xudt thir Cac thong tin chi tiét vé cai dat va cach st dung may sé& duoc thong
béo trén trang web CRAC d¢é céc thi sinh nam rd.

(2) May xay ca phé (Grinder)

May xay chi dinh duoc sir dung trong cudc thi s& do ban t6 chiic cudc thi va ban giam
khao thdng nhit lwra chon. May xay phai c6 chirc ning diéu chinh do. Khac véi may xay
espresso, may xay dung cho ca phé loc s& c6 mot mirc ¢& hat tiéu chuan chung va tit ca
cac mau ca phé sé dugc danh gia dua trén muc xay nay. PO min cta hat ca phé sé dugc
quyét dinh trong budi hop cta ban giam khao trudc cudc thi.
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